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    Kołobrzeg, dnia 26 maja 2015 r.

Uczestnicy postępowania

WYJAŚNIENIA I MODYFIKACJE TREŚCI SIWZ 
dot.: postępowania o udzielenie zamówienia publicznego: na świadczenie usług żywienia pacjentów szpitala i inne usługi gastronomiczne dla potrzeb Regionalnego Szpitala 
w Kołobrzegu
Pytanie nr 1

Prosimy o wyjaśnienie rozbieżności w załączniku nr 2 tj. Formularzu Ofertowym Wykonawcy:

 „Cena netto osobodnia …….. zł + VAT …..% = …….. zł brutto

Ilość osobodni rocznie ok. 104 640 x 3 lata = 313 920 osobodni

Cena oferty za 3 lata świadczenia usługi (cena osobodnia x szacunkowa ilość 310 065)”

 Prosimy o informację czy wykonawca w celu obliczenia wartości usługi za 36 m-cy winien przyjąć szacunkową ilość osobodni: 313 920 czy 310 065?

Odp. Wykonawca do obliczenia ceny oferty za 3 lata musi przyjąć szacunkową ilość osobodni 313 920. W załączeniu modyfikacja Załącznika nr 2 w tym zakresie.  
Pytanie nr 2
Czy w stosunku do pomieszczeń kuchennych, które będą wydzierżawione Wykonawcy, zostały wydane decyzje nakazujące przeprowadzenia prac, a wydane przez SANEPID, PIP, UDT lub inne inspekcje zewnętrzne dotyczące stanu sanitarno – technicznego kuchni i jej pomieszczeń? Jeżeli są, to prosimy o podanie, jakie są to zalecenia oraz w jakich terminach należy je wykonać i po czyjej stronie leży koszt ich wykonania?

Odp. Aktualne zalecenia wykonywane są na bieżąco przez dotychczasowego Wykonawcę. Brak jest zaleceń, których termin wykonania przypadałby na termin zamówienia objętego niniejszym postępowaniem. 
Pytanie nr 3

Prosimy o informacje ile czasu będzie miał Wykonawca od przejęcia pomieszczeń kuchni do uruchomienie usługi?
Odp. Termin zakończenia dotychczasowej umowy 31.08.2015 r. Termin rozpoczęcia świadczenia usługi 01.09.2015 r.
Pytanie nr 4     
Czy sprzęt oddany w dzierżawę jest sprawny oraz czy zapewni realizację usługi na rzecz Zamawiającego?

Odp. Na chwilę obecną Sprzęt przeznaczony do dzierżawy jest sprawny. 
Pytanie nr 5    

Czy wszystkie pomieszczenia przeznaczone do dzierżawy są w odpowiednim stanie technicznym, pozwalającym na produkcję i dystrybucję posiłków?
Odp. Tak.                                                                                                                                                                                           
Pytanie nr 6
Czy pomieszczenia, które będą wydzierżawione Wykonawcy w związku z realizacją przedmiotu zamówienia odpowiadają przepisom prawa, zasadom bezpieczeństwa i higieny pracy, p.poż., uwzględniają potrzeby osób niepełnosprawnych w zakresie przystosowania pomieszczeń zgodnie z wymaganiami dostępności do nich?
Odp. Na dzień dzisiejszy spełnione są wymogi prawne w tym zakresie.
Pytanie nr 7
Czy w kuchni jest drożna kanalizacja oraz sprawna wentylacja?
Odp. Tak.
Pytanie nr 8
Czy  w pomieszczeniach do przejęcia znajdują się windy lub odstojnik tłuszczu.
Jeżeli tak prosimy o informację kto będzie odpowiedzialny za ich serwis i konserwację i jaki będzie ich koszt.

Odp. Kwotę określono w załączniku nr 3 do Umowy dzierżawy. 
Pytanie nr 9
Czy i jakie urządzenia podlegają Dozorowi Technicznemu? Kto będzie ponosił koszty dozoru i w jakiej są one wysokości?
Odp. Koszty będzie ponosił Dzierżawca (Wykonawca usługi). Kwotę określono 
w załączniku nr 3 do Umowy dzierżawy. 
Pytanie nr 10
Czy Zamawiający przewiduje w trakcie trwania kontraktu zmiany, co do ilości oddziałów (np. likwidacja, otwarcie nowych), zmiany co do ilości łóżek na poszczególnych oddziałach, przeprowadzanie remontu, itd.?
Odp. Na chwilę obecną Zamawiający tego nie przewiduje, jednakże nie wyklucza takiej możliwości.
Pytanie nr 11
Uprzejmie prosimy o informacje czy w razie braku dostarczenia energii elektrycznej Szpital udostępni Firmie urządzenia do awaryjnego zabezpieczenia energii.
Odp. Szpital ma w przypadku dostawy energii awaryjne źródło zasilania (agregaty prądotwórcze) – w przypadku braku dostaw energii część obwodów będzie działać po załączeniu agregatów.
Pytanie nr 12

Prosimy o podanie średniomiesięcznego kosztu netto za ostatnie 12 miesięcy: cieplej wody użytkowej, zimnej wody, ścieków, gazu, pary, energii elektrycznej, c.o., wentylacji mechanicznej.
Odp. Pary i gazu nie ma. Natomiast średniomiesięczny koszt mediów z ostatnich 12 miesięcy wynosi ok. 10 000 zł netto.
Pytanie nr 13
Prosimy o informacje w jakiej wysokości należy zapłacić podatek od nieruchomości (w związku z dzierżawą pomieszczeń kuchni).
Odp. Kwotę określono w załączniku nr 3 do Umowy dzierżawy (załącznik do SIWZ).
Pytanie nr 14
Na podstawie ostatniego roku kalendarzowego proszę o przekazanie zestawienia ilości powstałych odpadów pokonsumpcyjnych i poprodukcyjnych w poszczególnych 12 miesiącach.
Odp. Gospodarka odpadami leży w gestii Wykonawcy.
Pytanie nr 15
Prosimy o informacje jaką kwotę Zamawiający poniósł z tytułu utylizacji odpadów w ostatnim roku kalendarzowym.
Odp. Gospodarka odpadami leży w gestii Wykonawcy.
Pytanie nr 16
Kto obecnie odbiera odpady pokonsumpcyjne i ile razy w tygodniu?
Odp. Gospodarka odpadami leży w gestii Wykonawcy.
Pytanie nr 17
Kto będzie odpowiedzialny za zapewnienie niezbędnej liczby pojemników do transportu i przechowywania odpadów?
Odp. Gospodarka odpadami leży w gestii Wykonawcy.
Pytanie nr 18
III  System świadczenia usługi : punkt 5

Zwracamy się z uprzejmą prośbą o podanie przykładowych jadłospisów dekadowych obowiązujących w Szpitalu.

Odp. Jadłospisy sporządza Wykonawca usługi, zgodnie z obowiązującymi wymaganiami w tym zakresie.
Pytanie nr 19
Ile osób aktualnie wykonuję usługę żywienia pacjentów szpitala -  prosimy o podanie ilości osób z podziałem na przygotowanie posiłków i transport.
Odp. Zapewnienie odpowiedniej ilości osób leży w gestii Wykonawcy usługi.
Pytanie nr 20
Na podstawie art. 2 ust. 1 ustawy o dostępie do informacji publicznej z dnia 6 września 2001r. (Dz. U. nr 112, poz. 1198) prosimy o podanie obecnej średniej dziennej stawki wyżywienia jednego pacjenta.

Odp. Obowiązująca stawka pełnego wyżywienia jednego pacjenta w diecie normalnej wynosi  netto 12,03zł + VAT.
Pytanie nr 21
Na podstawie art. 2 ust. 1 ustawy o dostępie do informacji publicznej z dnia 6 września 2001r. (Dz. U. nr 112, poz. 1198) prosimy o podanie informacji na temat aktualnego kosztu netto wsadu do kotła.

Odp. Brak zapisu w obowiązującej umowie.
Pytanie nr 22
Proszę o podanie rzeczywistej liczby żywionych pacjentów wg - ilości posiłków (śniadań, obiadów, kolacji) odniesieniu do poszczególnych miesięcy w ostatnim roku kalendarzowym z podziałem na poszczególne oddziały oraz diety

Odp. Zgodnie z załącznikiem do wyjaśnień oraz zał. nr 1 w SIWZ II Wymagania stawiane wykonawcy  - punkt 6. Udział poszczególnych diet ogólnej ilości   wydawanych posiłków – podany procentowo.
Pytanie nr 23
Czy wszystkie oddziały wyposażone są w kuchenki oddziałowe? Ile i gdzie usytuowane są kuchenki oddziałowe i które oddziały obsługują?

Odp. Brak kuchenek oddziałowych.

Pytanie nr 24
Kto będzie odpowiedzialny za utrzymanie porządku w kuchenkach oddziałowych?

Odp. J.w.

Pytanie nr 25
Ile obecnie jest używanych środków transportu do rozwożenia i zbierania termosów?

Odp. Zgodnie z wykazem sprzętu do dzierżawy oraz zapisami SIWZ. 
Pytanie nr 26
Gdzie ma odbywać się mycie termoportów, pojemników, wózków transportowych? Czy Zamawiający wyznaczył odpowiednio przygotowane pomieszczenia? Jeżeli nie to w jakim zakresie Wykonawca powinien przystosować pomieszczenia do mycia i w jakim czasie? 

Odp. W centralnej zmywalni - wyznaczone  pomieszczenie w kuchni centralnej.
Pytanie nr 27
Prosimy o informację jaką kwotę Zamawiający poniósł z tytułu ubezpieczenia przedmiotu dzierżawy w  ostatnim roku kalendarzowym.
Odp. Ubezpieczenie, o którym mowa w § 5 ust. 5 leży w gestii Wykonawcy usługi. 
Pytanie nr 28
Kto ponosi odpowiedzialność za odśnieżanie terenu przyległego do kuchni oraz dachu budynku w którym znajduje się kuchnia?

Odp. Odśnieżanie terenu przyległego do kuchni oraz dachu leży po stronie Zamawiającego. 
Pytanie nr 29
Bufet/Stołówka

W jakich dniach i godzinach jest czynna stołówka? 

Odp. Obecnie czynna jest codziennie od godziny  8.00 do godziny 17.00 z wyłączeniem dni świątecznych.

Pytanie nr 30
Ile i jakich posiłków jest wydawanych na stołówce? 
Odp. Wydawanie posiłków na stołówce leży w gestii dotychczasowego Wykonawcy usługi. 

Pytanie nr 31
Czy Zamawiający posiada jakieś szczególne wymagania dot. oferowanych posiłków i potraw?

Odp. Wymagane: posiłki obiadowe, śniadania (sałatki, kanapki, pieczywo cukiernicze), produkty spożywcze do sprzedaży, napoje, kawa, herbata itp.

Pytanie nr 32

Czy szpitalna stołówka ma charakter otwarty i jest dostępna również dla osób nie będących pracownikami Zamawiającego?

Odp. Tak.
Pytanie nr 33
Czy stołówka ma również charakter ogólnodostępnego Bufetu prowadzącego sprzedaż towarów handlowych?

Odp. Tak.
Pytanie nr 34
Czy Wykonawca będzie operatorem stołówki i to on będzie prowadził tam sprzedaż posiłków?

Odp. Tak.
Pytanie nr 35
Ile osób korzysta obecnie ze stołówki?
Odp. Stołówkę obsługuje dotychczasowy Wykonawca usługi.
Pytanie nr 36
Ile kosztuje obiad w stołówce w tzw. wolnej sprzedaży? i co się na taki obiad składa?
Odp. Zupa – cena 3zł, II danie  + kompot – 13zł    

Pytanie nr 37
Ile kosztuje obiad w stołówce w systemie abonamentowym? i co się na taki obiad składa?

Odp.  Nie obowiązuje  system abonamentowy.

Pytanie nr 38
Czy na terenie szpitala znajdują się inne punkty gastronomiczne / Bufety?

Odp. Nie. 

Pytanie nr 39
Czy w związku z przejęciem świadczenia usługi wykonawca będzie prowadził również kuchnię mleczną? Jeżeli tak to prosimy o odpowiedź na poniższe pytania: 

Odp. Brak kuchni mlecznej.

Czy Zamawiający przekaże Wykonawcy pomieszczenia kuchni mlecznej wraz z wyposażeniem.

Jakie jest wyposażenie pomieszczeń kuchni mlecznej.

Czy pomieszczenia kuchni mlecznej wyposażone są w urządzenia do mycia, sterylizacji i pasteryzacji butelek i smoczków, w tym min. autoklawy?

Ile aktualnie średnio dziennie dostarczanych jest sterylnych butelek ?

Ile średnio dziennie będzie dostarczał sterylnych butelek nowy Wykonawca ?

Prosimy o informację ile średnio dziennie będzie żywionych dzieci w kuchni mlecznej.

Kto odpowiada za zakup i uzupełniania butelek i smoczków?

Czy występują przypadki dzieci żywionych w dwóch „kuchniach” równocześnie? Jak liczne?

Jaki jest asortyment mieszanek w kuchni mlecznej? 

Czy mieszanki poddawane są pasteryzacji?

Kto dostarcza mieszankę i na czyj koszt , jeśli zlecona jest mieszanka lecznicza?

Odp. Brak kuchni mlecznej.
Pytanie nr 40
Czy w związku z przejęciem świadczenia usługi wykonawca przejmie pracowników w trybie art. 23’KP? Jeżeli tak to prosimy o odpowiedź na poniższe pytania

1.  Na podstawie jakiego rodzaju umowy o pracę są zatrudnieni przejmowani pracownicy? Ile osób i do kiedy ma zawarte umowy o pracę na czas określony / na zastępstwo?

2.  Ile osób przebywa na długich zwolnieniach lekarskich (powyżej 30 dni) i do kiedy?

3. Czy wśród osób przewidzianych do przejęcia są osoby przebywające na urlopach macierzyńskich, wychowawczych, bezpłatnych, świadczeniach rehabilitacyjnych? Jeśli tak to ile osób i do kiedy?

4. Prosimy o podanie terminów ważności badań lekarskich (dat do kiedy) poszczególnych pracowników przewidzianych do przejęcia.

5. Prosimy o jednoznaczne wskazanie czy w stosunku do przejmowanych pracowników zastosowanie ma Regulamin Wynagradzania czy Układ Zbiorowy pracy.

6. Prosimy o przesłanie kopii wszystkich aktualnych Regulaminów, Układu Pracy, postanowień (w tym Regulaminu Pracy, Wynagradzania, Układu Zbiorowego pracy, Regulaminu Zakładowego Funduszu Świadczeń Socjalnych, Regulaminu Funduszu mającego zastosowanie w stosunku do osób niepełnosprawnych) mających zastosowanie w stosunku do przejmowanych pracowników. Jedynie dogłębna analiza tych dokumentów pozwoli na prawidłowe skalkulowanie kosztów wynagrodzeń pracowników podlegających przejęciu.

7.  W jakich systemach czasu pracy zatrudnieni są poszczególni pracownicy?

8. Prosimy o wskazanie ilu pracowników z przewidzianych do przekazania kolejnemu wykonawcy jest byłymi pracownikami Zamawiającego.

9. Czy Zamawiający zobowiązuje się do przejęcia pracowników w przypadku rozwiązania lub zakończenia kontraktu?

10.Czy przejmowanym pracownikom przysługuje uprawnienie do dodatkowego wynagrodzenia rocznego wynikającego z ustawy z dnia 12.12.1997r. o dodatkowym wynagrodzeniu rocznym dla pracowników jednostek sfery budżetowej (Dz. U. nr 160, poz. 1080 z późn. zm.)?

11.Czy z tytułu ewentualnych zaległości wynikających z ustawy z dnia 12.12.1997r. o dodatkowym wynagrodzeniu rocznym dla pracowników jednostek sfery budżetowej (Dz. U. nr 160, poz. 1080 z późn. zm.) Zamawiający bądź obecny wykonawca wypłacił wszystkie wymagane kwoty?

12. Czy przejmowanym pracownikom przysługuje uprawnienie do podwyżki wynagrodzenia na podstawie ustawy z dnia 22.07.2006r. o przekazaniu środków finansowych świadczeniodawcom na wzrost wynagrodzeń (Dz. U. nr 149, poz. 1076)?

13. W jakiej wysokości przysługują poszczególnym pracownikom podwyżki na podstawie ustawy z dnia 22.07.2006r. o przekazaniu środków finansowych świadczeniodawcom na wzrost wynagrodzeń (Dz. U. nr 149, poz. 1076)?

14. Czy pracownikom wypłacone zostały wszystkie wymagane kwoty z tytułu podwyżek na podstawie ustawy z dnia 22.07.2006r. o przekazaniu środków finansowych świadczeniodawcom na wzrost wynagrodzeń (Dz. U. nr 149, poz. 1076)?

15. Czy pracownikom wypowiedziano warunki umów o pracę w części dotyczącej wynagrodzenia? Jeśli tak, to które składniki wynagrodzeń zostały zmienione?

16. Czy w stosunku do Zamawiającego toczą się postępowania sądowe wszczęte przez pracowników przewidzianych do przejęcia? Jeśli tak, prosimy o podanie wykazu spraw ze wskazaniem wartości przedmiotu sporu, roszczenia pracowników i etapu, na którym znajduje się sprawa.

17.Czy istniej jakiekolwiek porozumienie, umowa, pakiet socjalny zawarty ze związkami zawodowymi, w którym pracodawca zobowiązał się do jakichkolwiek gwarancji w zakresie zatrudnienia pracowników lub wysokości ich wynagrodzeń, także w przypadku przejęcia tychże pracowników przez następnego pracodawcę? Czy pracownicy są objęci jakimikolwiek gwarancjami uniemożliwiającymi nowemu pracodawcy modyfikację treści ich stosunków pracy?

18.Czy na dzień przejęcia będą jakiekolwiek nieuregulowane zobowiązania w stosunku do przekazywanych pracowników? Jeśli tak, z jakiego tytułu i w jakiej kwocie?

19.Ilu pracowników nabędzie uprawnień do odpraw emerytalnych w trakcie trwania kontraktu? Prosimy o podanie ilości osób w rozbiciu na poszczególne lata oraz wysokości przysługujących odpraw.

20.Ilu pracowników nabędzie uprawnień do nagród jubileuszowych w trakcie trwania kontraktu? Prosimy o podanie ilości osób w rozbiciu na poszczególne lata oraz wysokości przysługujących nagród.

21. Ile osób ze wskazanych do przejęcia jest członami związków zawodowych (jakich)? Jakie funkcje te osoby pełnią w związkach?

22. Prosimy o przedstawienie wykazu wykorzystania urlopów za rok 2014 r. na poszczególnego pracownika z uwzględnieniem dodatkowych urlopów przysługujących pracownikom w związku z orzeczeniem o niepełnosprawności

23. Prosimy o podanie wysokości wynagrodzeń zasadniczych brutto poszczególnych pracowników przewidzianych do przejęcia, kosztów ZUS pracodawcy, premii, dodatków do wynagrodzeń.

24. Czy w związku z koniecznością przejęcia pracowników na podst. Art. 23’ KP nowy Wykonawca przez i po zakończeniu okresu gwarancyjnego będzie mógł zmienić warunki pracy oraz miejsce pracy pracownikowi?

25. Prosimy o wyszczególnienie osób, które obecnie znajdują się w wieku ochronnym /przedemerytalnym?

26. Prosimy o wyszczególnienie osób, które zatrudnione są z orzeczonym stopniem niepełnosprawności wraz z określeniem jego rodzaju?

27. Prosimy o podanie zapisów znajdujących się w umowach o pracę pracowników dedykowanych do przejęcia, dotyczących dodatków do wynagrodzeń np. premia regulaminowa, dodatek stażowych, dodatek funkcyjny, dodatek negocjacyjny itp.?

Odp. Nie ma obowiązku przejęcia pracowników. Usługę wykonuje podmiot zewnętrzny, nie szpital.
Pytanie nr 41
Prosimy o potwierdzenie, iż Wykonawca dobrze rozumie, że do oferty należy dołączyć jadłospisy dla wskazanych diet wraz z obliczoną całodzienną wartością kaloryczną, odżywczą (białka, tłuszcze, węglowodany), ilością wymienników węglowodanowych (dla diet cukrzycowych) oraz podaną gramaturą na okres 10 dni?

Odp. Tak,  należy dołączyć do oferty przykładowe jadłospisy spełniające aktualne wymagania.
Pytanie nr 42

Prosimy o informacje dla jakiego rodzaju diety cukrzycowej ma być przedstawiony w ofercie przykładowy jadłospis dekadowy – insulino zależnej (6 posiłków dziennie) czy insulino niezależnej (5 posiłków dziennie)? 

Odp. Dotyczy - przykładowy jadłospis dekadowy diety cukrzycowej – insulino zależnej (6 posiłków dziennie).

Pytanie nr 43
Czy jeśli II daniem obiadowym jest potrawa bezmięsna to także należy planować do niego surówkę/sałatkę?

Odp. Nie – jeśli warzywa będą jednym z głównych składników potrawy.

Pytanie nr 44
Czy jeśli w daniu obiadowym zawiera się potrawa, w skład której wchodzą już warzywa np. ryba w jarzynach, risotto z mięsem i warzywami, sos jarzynowy to czy Zamawiający wymaga także surówki do tego dania?

Odp. Nie – jeśli warzywa będą jednym z głównych składników potrawy.

Pytanie nr 45
Czy Zamawiający zezwala na planowanie jako dodatku warzywnego do obiadu zamiennie z surówką także gotowanych/parowanych warzyw? 

Odp. Tak, zezwala.

Pytanie nr 46
Czy Zamawiający dopuszcza stosowanie wszystkich surówek z dozwolonych warzyw w diecie cukrzycowej czy tylko dozwolonych w diecie lekkostrawnej?

Odp. W diecie cukrzycowej , zgodnie z zaleceniami IŻŻ.

Pytanie nr 47
Czy Wykonawca dobrze rozumie, iż w niedzielę i święta na śniadanie ma planować zamiast zupy mlecznej sfermentowany produkt mleczny w ilości nie mniejszej niż 200g? 

Odp. W niedzielę i święta na śniadanie może być zaplanowana zupa mleczna w ilości 350g lub sfermentowany  produkt mleczny w ilości nie mniejszej niż 200g.

Pytanie nr 48
Zgodnie z przyjętymi zasadami, zaleceniami IŻŻ oraz literaturą fachową wartości odżywcze i kaloryczne należy bilansować i weryfikować czy są zgodne z wymaganymi na podstawie średnich wartości odżywczych z okresu dekady. Prosimy o potwierdzenie, iż Zamawiający również dokonuje bilansu poszczególnych wartości odżywczych i kalorycznej na podstawie danych z dekady. Czy Wykonawca ma dołączyć zestawienie średnich wartości odżywczych z okresu dekady?

Odp. Zgodnie z zapisami  załącznika nr 1 do SIWZ.
Pytanie nr 49
Czy Zamawiający dopuszcza podawanie gulaszu bez wstępnego obsmażania w dietach lekkostrawnej i cukrzycowej? 

Odp. Zgodnie z założeniami IŻŻ w  w/w  dietach .

Pytanie nr 50
Czy Zamawiający dopuszcza podawanie wędlin podrobowych np. pasztetów, mielonek w innych dietach niż podstawowa? 

Odp. Nie.

Pytanie nr 51
Czy Zamawiający zezwala na planowanie mlecznych napojów fermentowanych w diecie cukrzycowej oraz w diecie cukrzycowej papkowatej?

Odp. Tak.

Pytanie nr 52

Co Zamawiający miał na myśli w sformułowaniu, iż Wykonawca jest zobowiązany do wzbogacania posiłków w niedziele i święta? W jaki sposób Zamawiający oczekuje wywiązania się z powyższego zobowiązania?

Odp. Zamawiający miał na myśli: planowanie np. dla diety normalnej zamiast potrawki, gulaszu – sztukę mięsa w sosie, mięsa panierowanego; zamiast zupy ziemniaczanej, grysikowej – rosół z makaronem, zupę pomidorową.

Pytanie nr 53
Czy Zamawiający zezwala na planowanie w diecie cukrzycowej papkowatej dodatków skrobiowych do drugiego dania w postaci drobnych kasz, drobnych makaronów lub ryżu?                              Odp. Tak – zmiksowanych.

Pytanie nr 54
Czy Zamawiający dopuszcza zaplanowanie pieczywa typu Graham w diecie cukrzycowej papkowatej? 
Odp. Tak, dobrze zmiksowane / zależy od stanu pacjenta i zaleconej diety/.

Pytanie nr 55
Jakiego rodzaju pieczywo Zamawiający wymaga do zaplanowania w diecie łatwo strawnej oraz w diecie cukrzycowej?

Odp. Zgodnie z założeniami IŻŻ w  w/w  dietach.
Pytanie nr 56
Terminy wejścia w życie i wielkość zmian wprowadzonych w art. 142 ust 5 ustawy PZP w całości są niezależne od woli stron umowy o zamówienie publiczne. Aby zatem zapewnić z jednej strony stabilność finansów publicznych, którymi dysponują zamawiający a z drugiej strony dać wykonawcą gwarancję ich słusznych interesów, ustawodawca wprowadził obowiązek waloryzacji umów wieloletnich. Idea art. 142 ust 5 wyraża się w daniu gwarancji obu stronom umowy pewności, iż w razie zaistnienia zewnętrznego zdarzenia w tym przepisie wskazanego, z góry wiedzą w jaki sposób mają się zachować. Stąd obowiązek zawarcia w siwz swego rodzaju automatycznych mechanizmów dostosowywania wynagrodzenia wykonawcy do zewnętrznych warunków. Przy zapewnieniu zamawiającym bezpieczeństwa prawnego koniecznych zmian. Skoro to zdarzenia zewnętrzne determinują moment wyjścia w życie zmian, o których mowa w art. 142 ust 5 ustawy PZP, to zasadne jest aby konsekwencje tych zmian znalazły odzwierciedlenie w treści stosunku prawnego łączącego zamawiającego i wykonawcę w terminie, w którym te zmiany weszły w życie. Każdy inny termin wprowadzenia zmian w życie budzić może uzasadnione wątpliwości co do tego, czy nie mamy do czynienia z niedozwolonymi negocjacjami między stronami umowy. Brak bowiem obiektywnego powodu uzasadniającego inny termin wprowadzenia zmian niż dostosowanie się stron umowy do działań legislacyjnych ustawodawcy. Zwracamy się o wprowadzenie poniższych zapisów do § 5 wzoru umowy – załącznik nr 8 do SIWZ:

1)Strony postanawiają, iż dokonają w formie pisemnego aneksu zmiany wynagrodzenia w wypadku wystąpienia którejkolwiek ze zmian przepisów wskazanych w art. 142 ust, 5 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych, tj. zmiany:

a.stawki podatku od towarów i usług,

b.wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy z dnia 10 października 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę,

c.zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokości stawki składki na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne.

d.Zmiana wysokości wynagrodzenia obowiązywać będzie od dnia wejścia w życie zmian o których mowa w ust. 1.

2)W wypadku zmiany, o której mowa w ust. 1 lit. a) wartość netto wynagrodzenia Wykonawcy nie zmieni się, a określona w aneksie wartość brutto wynagrodzenia zostanie wyliczona na podstawie nowych przepisów.

3)W przypadku zmiany, o której mowa w ust 1 lit. b) wynagrodzenie Wykonawcy ulegnie zmianie o wartość wzrostu całkowitego kosztu Wykonawcy wynikającą ze zwiększenia wynagrodzeń osób bezpośrednio wykonujących zamówienie do wysokości zmienionego minimalnego wynagrodzenia, z uwzględnieniem wszystkich obciążeń publicznoprawnych od kwoty wzrostu minimalnego wynagrodzenia.

4)W przypadku zmiany, o którym mowa w ust 1 lit. c) wynagrodzenie Wykonawcy ulegnie zmianie o wartość wzrostu całkowitego kosztu Wykonawcy, jaką będzie on zobowiązany dodatkowo ponieść w celu uwzględnienia tej zmiany, przy zachowaniu dotychczasowej kwoty netto wynagrodzenia osób bezpośrednio wykonujących zamówienie na rzecz Zamawiającego.

5)Za wyjątkiem sytuacji o której mowa w ust. 1 lit. a), wprowadzenie zmian wysokości wynagrodzenia wymaga uprzedniego złożenia przez Wykonawcę oświadczenia o wysokości dodatkowych koszów wynikających z wprowadzenia zmian, o których mowa w ust 1 litera b) i c).Jednocześnie wnosimy o wykreślenie z § 8 wzoru umowy ust. 1.

Odp. Zapisy SIWZ w tym zakresie pozostają bez zmian.
Pytanie nr 57
Zwracamy się z prośbą o modyfikację ogłoszenia o zamówieniu poprzez wprowadzenie opisu warunku wiedzy i doświadczenia zgodnego z rozdziałem V pkt 1 ppkt 2 SIWZ.

Zamawiający na potwierdzenie warunku wiedzy i doświadczenia wymaga w rozdziale V pkt 1 ppkt 2 SIWZ: „wykazania przez wykonawcę realizacji co najmniej 1 usługi w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie o wartości minimum 2 000 000 zł brutto i w ilości minimum 90 000 osobodni rocznie. Wykaz wykonanych usług w zakresie przedmiotu zamówienia + min. 1 dokument potwierdzający należyte wykonanie usług w zakresie objętym przedmiotem przetargu.”. Natomiast w ogłoszeniu o zamówieniu Zamawiający nie opisał warunku wiedzy  i doświadczenia. 

Zgodnie z art. 22 ust.1  Prawo Zamówień Publicznych Zamawiający ma obowiązek w każdym postępowaniu, które przekracza kwoty określone w art.11 ust.8  określić warunki udziału w postępowaniu dotyczące okoliczności wymienionych w art.22 ust. 1 pkt 1-4. oraz podać opis sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków aby umożliwić Wykonawcom ustalenie czy mogą ubiegać się o udzielenie przedmiotowego zamówienia a także dać Wykonawcom wiedzę w jaki sposób Zamawiający oceni czy podane przez niego warunki zostały spełnione.

Treści postanowień ogłoszenia i SIWZ powinny być tożsame odnośnie warunków udziału w postępowaniu, gdyż w przeciwnym razie mogłoby to prowadzić do wprowadzenia w błąd wykonawców, którzy – mimo spełniania warunku określonego w specyfikacji – odstępowaliby od zamiaru zapoznania się ze specyfikacją i udziału w postępowaniu, gdyż nie spełnialiby warunków udziału w postępowaniu określonych w ogłoszeniu oraz Zespół Arbitrów w wyroku z dnia 15.03.2006 sygn. akt UZP/ZO/0-688/06.

Warunki podmiotowe udziału w postępowaniu określa się po pierwsze w ogłoszeniu o zamówieniu, które powinno zawierać opis warunków oraz opis sposobu dokonywania oceny tych warunków – art. 41 pkt 7 Pzp, a po drugie w specyfikacji istotnych warunków zamówienia ustawy Prawo zamówień publicznych. Brzmienie obu cytowanych przepisów jest tożsame. Taką też cechę powinny posiadać obydwa omawiane dokumenty, tj. ogłoszenie i specyfikacja, a także w postanowieniu z dnia 22.06.2006 r. (sygn. akt UZP/ZO/0-1765/06) oraz w wyroku z dnia 27.04.2007 r. (sygn. akt UZP/ZO/0-495/07).

Wobec powyższego wnoszę jak na wstępie.

Odp. Zamawiający dokonuje modyfikacji zapisu zgodnie z wymogami SIWZ.
Pytanie nr 58
Zwracamy się z prośbą o modyfikację rozdziału VI lit F3 SIWZ, poprzez wykreślenie wymogu załączenia do oferty dla każdego wykonawcy z osobna pkt A.2) formularz ofertowy, A.3) Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu z art. 22 ust. 1 Prawa zamówień publicznych.

Zamawiający w rozdziale VI lit F.3) zawarł zapis: „Oferta winna zawierać: oświadczenia i dokumenty opisane w -pkt A.2), A.3), A.4) -pkt. B.1), B.2), B.3), B.4), B.5) dla każdego wykonawcy z osobna, pozostałe dokumenty składane są wspólnie.”. 

Ustawa z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (t.j. w Dz. U. z 2010 r., Nr 113, poz. 759, dalej: p.z.p.) w art. 23 wskazuje, iż wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia. Wymaganiem formalnym, przewidzianym w art. 23 ust. 2 p.z.p., jest obowiązek ustanowienia pełnomocnika do reprezentowania wykonawców, którzy wspólnie ubiegają się o zamówienie. Należy zaznaczyć, że do podmiotów wspólnie ubiegających się o zamówienie publiczne stosuje się odpowiednio te same przepisy, co do pojedynczego wykonawcy. Przyjmuje się, iż odpowiednie ich stosowanie oznacza, że każdy uczestnik wspólnej oferty musi udokumentować, iż posiada uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności i nie podlega wykluczeniu z postępowania. Natomiast przy ocenie spełniania warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 pkt 2-4 p.z.p., należy brać pod uwagę łączny potencjał techniczny i kadrowy wykonawców, ich łączną wiedzę i doświadczenie oraz łączną sytuację ekonomiczną i finansową. Oznacza to, że co do zasady zamawiający nie może wymagać, aby warunki udziału w postępowaniu zostały spełnione samodzielnie przez partnerów konsorcjum. Odmienna interpretacja prowadziłaby do ograniczenia możliwości tworzenia konsorcjum oraz sprzeciwiałaby się istocie i celowi zawierania konsorcjum. Powyższe potwierdza orzecznictwo Krajowej Izby Odwoławczej, w tym między innymi wyrok z dnia 17 maja 2010 r. (sygn. akt KIO/UZP 733/10).

Podsumowując, Zamawiający nie może wymagać, aby każdy z członków konsorcjum złożył w ofercie oświadczenie o spełnianiu przez Wykonawcę warunków udziału w postępowaniu zgodnie z art. 44 ustawy Pzp w związku z art. 22 ust. 1 ustawy Pzp o treści zgodnej z zał. nr 2 do SIWZ oraz aby każdy z członków konsorcjum złożył osobno formularz ofertowy.

Wobec powyższego wnosimy jak na wstępie.

Odp. Zamawiający dokonuje modyfikacji w powyższym zakresie.
Pytanie nr 59
Ile osób wykonuje aktualnie przedmiot niniejszego zamówienia? Na jakiej podstawie? Prosimy o podanie rodzaju umów oraz na jaki okres zostały one zawarte, np. umowa o pracę na czas określony, umowa o pracę na czas nieokreślony, umowa zlecenia, umowa o dzieło itp.

Odp. Usługę wykonuje podmiot zewnętrzny.
Pytanie nr 60
Czy pracowników wykonujących przedmiot niniejszego zamówienia bądź wykonujących usługi w dzierżawionych pomieszczeniach obowiązuje Układ Zbiorowy Pracy? 

Odp. Usługę wykonuje podmiot zewnętrzny.
Pytanie nr 61
Czy umowy zawarte z osobami wykonującymi przedmiot niniejszego zamówienia rozwiązują się w ostatnim dniu wykonywania zamówienia przez dotychczasowego Wykonawcę?

Odp. Usługę wykonuje podmiot zewnętrzny.
Pytanie nr 62
Czy pracownicy wykonujący przedmiot niniejszego zamówienia są lub będą w okresie wykonywania zamówienia objęci ochroną w rozumieniu art. 39 Kodeksu pracy (ochrona pracowników w wieku przedemerytalnym)? 

Odp. Usługę wykonuje podmiot zewnętrzny.
Pytanie nr 63
Prosimy o odpowiedź czy Zamawiający terminowo reguluje należności wynikające z przedmiotu niniejszej umowy.

Odp. Tak.
Pytanie nr 64
Kto poniesie koszty wykonania  kosztorysu, o którym mowa w § 8 umowy dzierżawy. 

Odp. Przedstawienie kosztorysu leży w gestii Wykonawcy.
Pytanie nr 65
załącznik nr 8 do SIWZ wzór umowy o świadczenie usług żywieniowych

a)W § 7 ust. 1 wnioskujemy o wykreślenie zdania drugiego.

Odp. Zapis SIWZ pozostają bez zmian w tym zakresie.
Pytanie nr 66
b)W § 9 proponujemy zmodyfikować treść ust. 2 w sposób następujący: „Stan techniczny przedmiotu dzierżawy zostanie szczegółowo opisany w protokole zdawczo – odbiorczym podpisanym przez przedstawicieli stron.

Odp. Zapis SIWZ pozostają bez zmian w tym zakresie.
Pytanie nr 67
c)W § 11 ust. 1 pkt. b) proponujemy obniżyć karę umowną do 5 % wynagrodzenia miesięcznego netto oraz dodać zapisy w brzmieniu: „Wykonawca nie odpowiada za niewykonanie lub nienależyte wykonanie przedmiotu niniejszej umowy spowodowane przerwami w dostawie mediów oraz innymi okolicznościami niezależnymi od Wykonawcy. Kary umowne będą płatne na podstawie noty obciążeniowej w ciągu 30 dni po bezspornym ich zatwierdzeniu przez obie Strony.” strat poniesionych przez podmiot uprawniony -w związku z niewłaściwym wykonywaniem umowy przez zobowiązanego. 

d)W § 11 ust.1 pkt. e) proponujemy obniżyć wysokość kary umownej do kwoty: 50,00 zł.

Przypominamy, iż kara umowna służy naprawieniu szkody w przypadku niewykonania lub nienależytego wykonania zobowiązania wyłącznie niepieniężnego. Kara umowna ma charakter odszkodowawczy (rekompensacyjny), a jej podstawową funkcją jest pokrycie

Odp. Zapis SIWZ pozostają bez zmian w tym zakresie.
Pytanie nr 68
e)W § 12 ust. 3 proponujemy wydłużyć termin do 14 dni.

Odp. Zapis SIWZ pozostają bez zmian w tym zakresie.
Pytanie nr 69
f)W § 12 wnioskujemy o szczegółowe  wyliczenie naruszeń postanowień umowy dających podstawę do odstąpienia od umowy przez Zamawiającego.

Odp. Zapis SIWZ pozostają bez zmian w tym zakresie.
Pytanie nr 70
g)W umowie proponujemy dodać zapisy: 

Zamawiający  ma prawo do zgłoszenia reklamacji dotyczącej wykonania usługi w ciągu 30 minut od chwili dostarczenia kwestionowanego posiłku. Jeżeli Zamawiający nie zgłosi reklamacji w tym terminie, nie będą przysługiwały mu żadne roszczenia związane z niewykonaniem lub nienależytym wykonaniem usługi. Każdorazowe stwierdzenie niewykonania lub nienależytego wykonania usługi przez Zamawiającego wymaga udokumentowania w protokole podpisanym przez obustronną Komisję, z wyznaczeniem terminu do dokonania poprawek. Usługę uważa się za wykonaną prawidłowo, gdy Wykonawca  usunie uchybienia w wyznaczonym terminie.”.

Odp. Zapis SIWZ pozostają bez zmian w tym zakresie.
Pytanie nr 71
W związku z dzierżawą pomieszczeń prosimy o odpowiedź na pytania: 

a)Czy pomieszczenia, które będą wydzierżawione Wykonawcy w związku z realizacją przedmiotu zamówienia odpowiadają przepisom prawa a w szczególności HACCP, zasadom bezpieczeństwa  i higieny pracy, ppoż? Czy w kuchni został wdrożony system HACCP? 

Odp. System HACCP został wdrożony przez dotychczasowego Wykonawcę usługi. Wykonawca wyłoniony w postepowaniu zobowiązany jest wdrożyć własny system HACCP zgodnie z aktualnymi wymogami.
Pytanie nr 72
b) Czy w stosunku do tych pomieszczeń Zamawiający posiada decyzje nakazujące przeprowadzenia prac, a wydane przez inspekcje zewnętrzne według właściwości miejscowej Zamawiającego, np. SANEPID, PIP, UDT itp.? Jeżeli są, to prosimy o podanie, jakie są to zalecenia oraz w jakich terminach należy je wykonać i po czyjej stronie leży koszt ich wykonania? 

Odp. Aktualne zalecenia wykonywane są na bieżąco przez dotychczasowego Wykonawcę. Brak jest zaleceń, których termin wykonania przypadałby na termin zamówienia objętego niniejszym postępowaniem.
Pytanie nr 73
c) Czy i jakie urządzenia podlegają Dozorowi Technicznemu? Kto będzie ponosił koszty  dozoru i jakiej są one wysokości? Prosimy o podanie kwot z ubiegłego roku.

Odp. Kwoty określono w załączniku nr 3 do Umowy dzierżawy (załącznik do SIWZ).
Pytanie nr 74
d)Czy Zamawiający zwróci Wykonawcy poniesione nakłady w związku z dzierżawą pomieszczeń, w przypadku wcześniejszego rozwiązania niniejszej umowy, odstąpienia od umowy lub innego sposobu wygaśnięcia stosunku zobowiązaniowego wynikającego z niniejszej umowy bez względu na przyczynę jej rozwiązania? 

Odp. Zgodnie z zapisami w załączniku nr 10 – wzór umowy dzierżawy.
Pytanie nr 75
e) Czy dzierżawione pomieszczenia są wyposażone w sprzęt i urządzenia niezbędne do świadczenia usług żywienia? W jakim stanie technicznych są te urządzenia i sprzęt? 

Odp. Zgodnie z zapisami w załączniku nr 10 – wzór umowy dzierżawy oraz załącznikami. Wymienione w załączniku do umowy dzierżawy urządzenia są sprawne.
Pytanie nr 76
f) Czy pomieszczenia te  są wyposażone w liczniki mediów?

Odp. Zgodnie z zapisami w załączniku nr 10 – wzór umowy dzierżawy oraz załącznikami.
Pytanie nr 77
g) Co obejmuje dozór mienia?

Odp. Dozór mienia dot. dozoru budynków Szpitala 
Pytanie nr 78
h) Jakie są ceny jednostkowe i koszty mediów (m. in. energii elektrycznej, c.o., wody + ścieków itp.) – prosimy o wykazanie kwot z ostatnich 12 miesięcy z podziałem na poszczególne miesiące. 

Odp. Średniomiesięczny koszt mediów z ostatnich 12 miesięcy wynosi ok. 10 000 zł netto.
Pytanie nr 79
i) Czy w załączniku nr 3 do SIWZ wykazano wszystkie opłaty związane z przedmiotem dzierżawy?

Odp. Tak.
Pytanie nr 80
j) Jakie są koszty wywozu i utylizacji odpadów? Kto je wywozi? 

Odp. Gospodarka odpadami leży w gestii Wykonawcy.
Pytanie nr 81
9) W umowie dzierżawy:

a)W § 6 ust. 1  proponujemy dodać zapis: „Strony ustalają, że Wykonawca  ponosić będzie odpowiedzialność  wobec stosownych organów sanitarno-epidemiologicznych  jedynie w zakresie w jakim jego  działania mają wpływ na wystąpienie ewentualnych  nieprawidłowości  stwierdzonych przez te organy i instytucje.”

Odp. Zgodnie z zapisami SIWZ.
Pytanie nr 82
b)W § 8 ust. 3 proponujemy dodać zapisy: „W przypadku wcześniejszego rozwiązania niniejszej umowy, odstąpienia od umowy lub innego sposobu wygaśnięcia stosunku zobowiązaniowego wynikającego z niniejszej umowy bez względu na przyczynę, Wydzierżawiający zwróci Dzierżawcy, wg księgowej wartości netto na dzień rozwiązania umowy, wszelkie nakłady, inwestycje i wydatki poniesione przez niego w związku z wykonywaniem przedmiotu niniejszej umowy (w szczególności poniesione na przedmiot dzierżawy).”

Odp. Zgodnie z zapisami SIWZ.
Pytanie nr 83
d).W § 9 ust. 2 i ust. 4 proponujemy wprowadzenie tożsamego terminu zapłaty jak za usługi żywienia Pacjentów (60 dni od daty otrzymania faktury), celem poprawnego przeprowadzenia kompensaty wzajemnych wierzytelności Wydzierżawiającego i Dzierżawcy z umowy dzierżawy oraz umowy na żywienie pacjentów. 

Odp. Zgodnie z zapisami SIWZ.
Pytanie nr 84
c)W § 9 ust. 6 wnosimy o zmianę i zapisanie, iż każda zmiana czynszu i opłat może nastąpić w trybie pisemnego aneksu zaakceptowanego i podpisanego przez obie strony. 

Odp. Zgodnie z zapisami SIWZ.
Pytanie nr 85
d)W § 10 ust. 1 dodać, iż przekazanie praw i obowiązków może nastąpić w szczególności gdy Wydzierżawiający na to wyrazi zgodę lub gdy przekazanie to nastąpi wskutek innych okoliczności niezależnych od Dzierżawcy. 
Odp. Zgodnie z zapisami SIWZ.
Pytanie nr 86
e)W § 12 ust. 1 i ust. 5 wnioskujemy o obniżenie wysokości kary do jednomiesięcznej wartości czynszu dzierżawnego netto. Podkreślamy, że kara umowna służy naprawieniu szkody w przypadku niewykonania lub nienależytego wykonania zobowiązania wyłącznie niepieniężnego. Kara umowna ma charakter odszkodowawczy (rekompensacyjny), a jej podstawową funkcją jest pokrycie strat poniesionych przez podmiot uprawniony -w związku z niewłaściwym wykonywaniem umowy przez zobowiązanego. 

f)dodać w umowie również inne przypadki dające możliwość rozwiązania umowy: „Dzierżawcy przysługuje prawo rozwiązania umowy dzierżawy w szczególności w przypadku: 

•nie zaakceptowania podwyżki czynszu i opłat zaproponowanych przez Wydzierżawiającego;

•gdy nastąpi wzrost cen mediów niewspółmierny do cen posiłków oferowanych przez Dzierżawcę,

•-gdy przedmiot dzierżawy  będzie stwarzał zagrożenie dla życia lub zdrowia bądź nie będzie odpowiadać  wymogom obowiązujących przepisów prawa.

•umowa ulega rozwiązaniu przypadku rozwiązania umowy nr … na usługi żywieniowe ……

g)dodać zapisy:

•Wydzierżawiający zobowiązuje się wydać Dzierżawcy przedmiot dzierżawy w stanie przydatnym do umówionego użytku i utrzymywać go w takim stanie przez cały czas trwania umowy. Wydzierżawiający   zobowiązuje się  do niezwłocznego usunięcia na własny koszt wad przedmiotu dzierżawy, jeżeli wady te uniemożliwiają korzystanie z niego zgodnie z umową i przepisami sanitarno – epidemiologicznymi. Jeśli Wydzierżawiający uchyla się od powyższego obowiązku Dzierżawca może wyznaczyć Wydzierżawiającemu termin. W razie bezskutecznego upływu terminu Dzierżawca będzie uprawniony do dokonania niezbędnego remontu na koszt Wydzierżawiającego,

•Wydzierżawiający oświadcza, że media potrzebne do wykonania przedmiotu umowy będzie dostarczał do dzierżawionych pomieszczeń w sposób ciągły.

•W przypadku niemożności używania z dzierżawionych pomieszczeń przez Dzierżawcę z powodu braku dostaw mediów, dostępu do przedmiotu dzierżawy, lub innych przyczyn niezależnych od Wydzierżawiającego, czynsz dzierżawy będzie obniżony o 1/30 za każdy dzień.

Odp. Zgodnie z zapisami SIWZ. Zamawiający dodaje zapis w załączniku nr 10 § 12 ust. 6 o następującej treści:
„umowa ulega rozwiązaniu przypadku rozwiązania umowy nr … na usługi żywieniowe dla pacjentów Regionalnego Szpitala w Kołobrzegu i inne usługi żywieniowe”.

Pytanie nr 87
KWESTIE POZOSTAŁE:

1. Prosimy opublikowanie ostatniego protokołu Sanepidu dotyczącego pomieszczeń bloku żywienia albo wypunktowanie zaleceń wynikających z tego protokołu.

Odp. Aktualne zalecenia wykonywane są na bieżąco przez dotychczasowego Wykonawcę. Brak jest zaleceń, których termin wykonania przypadałby na termin zamówienia objętego niniejszym postępowaniem.
Pytanie nr 88
Czy w bloku żywienia jest sprawna wentylacja?

Odp. Tak.
Pytanie nr 89
Czy w bloku żywienia jest drożna kanalizacja?

Odp. Tak.
Pytanie nr 90
Na podstawie art. 2 ust. 1 ustawy o dostępie do informacji publicznej z 6-09-2001 r. (Dz. U. Nr 112, poz. 1198) prosimy o udostępnienie informacji na temat aktualnego kosztu netto za dzienną stawkę żywieniową dla 1 pacjenta.

Odp. Obowiązująca stawka dla jednego pacjenta, pełnego wyżywienia w diecie normalnej wynosi  netto 12,03zł + VAT.

Pytanie nr 91
Na podstawie art. 2 ust. 1 ustawy o dostępie do informacji publicznej z 6-09-2001 r. (Dz. U. Nr 112, poz. 1198) prosimy o udostępnienie informacji na temat stanu zobowiązań wymagalnych Zamawiającego.

Odp. Zobowiązania Zamawiającego z tytułu wykonywania usługi będącej przedmiotem niniejszego postępowania regulowane są na bieżąco.
Pytanie nr 92
Czy na kuchni jest wdrożony system HACCP i czy jest on własnością Zamawiającego?

Odp. System HACCP został wdrożony przez dotychczasowego Wykonawcę usługi. Wykonawca wyłoniony w postepowaniu zobowiązany jest wdrożyć własny system HACCP zgodnie z aktualnymi wymogami.
Pytanie nr 93
Czy wśród wykazu sprzętu znajdującego się na ewidencji kuchni (załącznik nr 2 do umowy dzierżawy) są rzeczy trwale niesprawne albo wymagające naprawy (wymiany)?

Odp. Nie. Wykazany sprzęt jest sprawny.
Pytanie nr 94
Prosimy o opublikowanie zestawienia faktur z uwzględnieniem kwot netto za media jakim Zamawiający obciążył obecnego Wykonawcę  usługi żywienia w okresie od maja 2014 roku do końca kwietnia 2015 roku. 

Odp. Średniomiesięczny koszt mediów z ostatnich 12 miesięcy wynosi ok. 10 000 zł netto.
Pytanie nr 95
Prosimy o opublikowanie zestawienia  ilości wydanych śniadań, obiadów i kolacji na poszczególnych oddziałach szpitala w okresie od maja 2014 roku do końca kwietnia 2015 roku. Prosimy o uwzględnienie w zestawieniu poszczególnych diet jakie występowały u Zamawiającego.

Odp. – Załącznik do wyjaśnień oraz zgodnie z załącznikiem nr 1 w SIWZ - II Wymagania stawiane wykonawcy  - punkt 6. Udział poszczególnych diet ogólnej ilości wydawanych posiłków – podany procentowo.
Pytanie nr 96
Czy w okresie trwania przyszłego kontraktu na żywienie pacjentów szpital planuje remonty mogące skutkować wyłączeniem z pracy określonych oddziałów?

Odp. Na chwilę obecną Zamawiający tego nie przewiduje, jednakże nie wyklucza takiej możliwości.
Pytanie nr 97
Czy w okresie trwania przyszłego kontraktu na żywienie szpital planuje rozbudowę bądź otwarcie nowych oddziałów? Jeżeli tak prosimy o podanie ilości ewentualnych nowych łóżek.

Odp. Na chwilę obecną Zamawiający tego nie przewiduje, jednakże nie wyklucza takiej możliwości.
Pytanie nr 98
Prosimy o wyjaśnienie SIWZ w zakresie punktu III.1.2, gdzie Zamawiający określił, że każdy z wykonawców może złożyć ofertę na wybrane przez siebie pakiet lub pakiety.

Odp. Omyłka pisarska. Brak możliwości składania ofert częściowych. Zmodyfikowano SIWZ w tym zakresie.
Pytanie nr 99
Prosimy o dostosowanie SIWZ w zakresie punktu III.6 do przepisów ustawy prawo zamówień publicznych. Obecny zapis w temacie podwykonawstwa nakazuje oferentowi podać nazwy (firm) podwykonawców, jeżeli planuje ich udział na etapie wykonywania zamówienia. Zauważyć należy, że zgodnie z art. 36 b. 1 Zamawiającemu przysługuje prawo żądania od Wykonawcy ubiegającego się o zamówienie podania nazw (firm) podwykonawców, ale jedynie w przypadku kiedy dany Wykonawca składając ofertę powołuje się na podwykonawców w ramach zasad określonych w art. 26 ust. 2 b ustawy PZP. W związku z powyższym prosimy o wyraźne zaznaczenie, że Wykonawcy, którzy samodzielnie spełniają warunki udziału w postępowaniu i nie polegają na wiedzy i doświadczeniu, potencjale technicznym, osobach zdolnych do wykonania zamówienia, zdolnościach finansowych lub ekonomicznych zgodnie z art. 26 ust. 2b innych firm, ale przewidują korzystać z podwykonawców na zasadach ogólnych wynikających z ustawy PZP, nie musieli podawać ich nazw. Warto przy tym zaznaczyć, że Wykonawca, który sam spełnia warunki udziału  w postępowaniu, nie zna nazw podwykonawców, z którymi zawrze umowę w przypadku wyboru jego oferty najkorzystniejszej na wykonywanie określonych czynności w siedzibie Zamawiającego.

Odp. Zamawiający doprecyzowuje SIWZ w tym zakresie.
Pytanie nr 100
Prosimy o wyjaśnienie SIWZ w zakresie punktu V.8, gdzie Zamawiający określił, że ocena ofert w zakresie poszczególnych zadań będzie niezależna od siebie. Odrzucenie oferty Wykonawcy w zakresie jednego zadania nie powoduje automatycznie odrzucenia jego oferty w zakresie innego zadania.

Odp. Omyłka pisarska. Brak możliwości składania ofert częściowych. Zmodyfikowano SIWZ w tym zakresie.
Pytanie nr 101
W zakresie punktu F.3 SIWZ prosimy o jego dostosowanie do idei wspólnego ubiegania się przez Wykonawców o udzielenie zamówienia. W myśl ogólnych zasad wspólnego ubiegania się Wykonawców o zamówienie, wykonawcy wspólnie mogą spełniać warunki udziału w postępowaniu w zakresie art. 22 ust  1. Natomiast  warunki udziału w postępowaniu w myśl art. 24 ustawy PZP, każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o zamówienie, musi spełnić osobno. 

Odp. Zamawiający doprecyzowuje SIWZ w tym zakresie.
Pytanie nr 102
W zakresie zapisów SIWZ na temat konieczności wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy prosimy o wykreślenie z punktu XV.6  –zapisów dotyczących rękojmi. Niezwykle trudno mówić o rękojmi w przypadku usług, a sam kodeks cywilny odnosi to pojęcie do sprzedanych rzeczy.

Jeżeli Zamawiający nie wyraża zgody na powyższe, to prosimy o doprecyzowanie zapisów SIWZ w zabezpieczenia należytego wykonania umowy: 

a)w jaki sposób będzie rozliczone zabezpieczenie należytego wykonania umowy, jeżeli Wykonawca wniesie je w formie gwarancji ubezpieczeniowej?

b)Czy pozostawienie 30% wartości zabezpieczenia na zabezpieczenie roszczeń z tytułu rękojmi za wady, będzie dotyczyło uprawnień z tytułu rękojmi za wady fizyczne, czy za wady budynku?

c)Czy Wykonawca, który wniesie zabezpieczenie należytego wykonania umowy w formie gwarancji ubezpieczeniowej w wysokości 5% wartości swojej oferty, może kwotę przeznaczoną na rzecz zabezpieczenia roszczeń z tytułu rękojmi wpłacić w pieniądzu albo wnieść w oddzielnym dokumencie ubezpieczeniowym?

Odp. Zamawiający doprecyzowuje SIWZ w tym zakresie.
Pytanie nr 103
Jaką kwotą obciążył Zamawiający w 2014 roku obecnego Wykonawcę usługi żywienia, z tytułu dozoru technicznego za 1 dźwig żywnościowy?

Odp. Stawka za dozór techniczny została podana w załączniku nr 3 do umowy dzierżawy.
Pytanie nr 104
Czy opłata za centralne ogrzewanie będzie naliczana przez Zamawiającego wyłącznie w okresie grzewczym?

Odp. Zgodnie z zapisami w załączniku nr 3 do umowy dzierżawy.
Pytanie nr 105
Jaką kwotę netto płaci Zamawiający za 1KWh oraz za 1GJ, jak również za 1 m wody zimnej, ścieków, wody ciepłej i samo podgrzanie wody?

Odp. Stawka za 1 m ciepłej wody została podana w załączniku nr 3 do Umowy dzierżawy wg taryfy MWiK w Kołobrzegu, obciążenia za energię zostały określone w załączniku nr 3 do umowy (średnia miesięczna stawka jaką jest obciążany Zamawiający przez Zakład Energetyczny).
Pytanie nr 106
Prosimy o opublikowanie jadłospisu dekadowego wraz z gramaturą potraw na talerzu obowiązującego w szpitalu np. w okresie od 13 do 22 kwietnia 2015 roku. Informacja umożliwi Wykonawcy optymalne poznanie jakości obecnego żywienia pacjentów Zamawiającego, zaplanowanie koniecznych zmian, zaplanowanie ilości naczyń transportowych, a nawet ilości personelu niezbędnego do prawidłowego wykonania usługi. 

Odp. Jadłospisy sporządza Wykonawca usługi, zgodnie z obowiązującymi wymaganiami w tym zakresie.
Pytanie nr 107
Zamawiający ustalił w załączniku nr 1 do SIWZ punkt II. 20, że wsad do kotła w dziennej racji żywieniowej na 1 pacjenta nie może wynosić mniej niż 60% co  sprawia, że Wykonawcy, którzy mogą kupować artykuły spożywcze po niższych cenach, nie mogą złożyć oferty w przedmiotowym postępowaniu, ponieważ wsad do kotła (przy spełnianiu wymogów SIWZ dotyczących jakości jest niższy od 60% w dziennej racji żywieniowej 1 pacjenta.

Dla zobrazowania sprawy przedstawiamy co następuje. Chodzi mianowicie o fakt, iż obowiązkiem Wykonawców, którzy złożą oferty postępowaniu jest złożenie deklaracji w ofercie, o wysokości wsadu do kotła. Zgodnie z dokumentacją przetargową Zamawiający zastrzega sobie prawo do kontroli procentowego udziału wsadu do kotła w dziennej racji żywieniowej 1 pacjenta. W dokumentacji przetargowej określono bowiem, że na wniosek Zamawiającego, po zrealizowanym jadłospisie dekadowym, Wykonawca ma obowiązek dostarczyć dokument stanowiący wykaz poszczególnych produktów z których została sporządzona potrawa lub posiłek wraz z wykazem gramatur, kaloryczności i wartości odżywczej dziennego jadłospisu oraz poszczególnych posiłków wchodzących w jego skład. Dokument ten powinien zawierać również kalkulację cenową surowca zużytego do produkcji posiłków(wsad do kotła). Za brak takiego dokumentu zgodnie z projektem umowy Zamawiający może naliczać kary umowne. Przy tej okazji powstaje kolejne pytanie, na które prosimy odpowiedzieć. Dlaczego Wykonawca, który dzięki swojej przedsiębiorczości, wynegocjowanym warunkom handlowym z dostawcami artykułów spożywczych może być karany przez Zamawiającego, za niezachowanie deklarowanej wartości procentowej wsadu do kotła w stawce za wyżywienie 1 pacjenta, jeżeli zachowa wymaganą przez Zamawiającego kaloryczność posiłków zgodnie z załącznikiem nr 1 do SIWZ?  Cena produktów żywnościowych w zależności od ich rodzaju, często waha się w zależności od sezonu na przełomie roku o kilkanaście procent. Wykonawca w kalkulacji zakłada średnią cenę wsadu do kotła. W zależności od sezonu może ona być niższa lub wyższa od zadeklarowanej. Obecne zapisy powodują, że Wykonawca będzie karany za niższy koszt wsadu do kotła, przy zachowaniu wymogów SIWZ dotyczących jakości, a za wsad wyższy od zadeklarowanego nie będzie dodatkowo wynagradzany.

Wobec powyższego prosimy o takie nadanie brzmienia SIWZ, aby Wykonawcy, którzy są w stanie kupować artykuły spożywcze tanio mogli spokojnie realizować umowę. W obecnym kształcie zapisów SIWZ Zamawiający preferuje Wykonawców którzy np. w tej samej piekarni za ten sam bochenek chleba płacą wyższą cenę, ale za to płacą niższe wynagrodzenie swoim pracownikom i uzyskają wyższy udział procentowy kosztów za zakup produktów żywnościowych niż pozostałych kosztów, w tym kosztów zatrudnienia pracowników. 

W obliczu całej sprawy proponujemy także, aby Zamawiający zapoznał się z pojęciem rabatu retro (tj. rabat przyznawany za dokonywane wcześniej zakupy po osiągnięciu wcześniej ustalanej wysokości zakupu). Istota tego rabatu powoduje, że Wykonawca, który zaproponuje w postępowaniu wysoki udział procentowy artykułów spożywczych w stosunku do ceny osobodnia, dzięki rabatowi retro uzyska większą liczbę punktów, a w rzeczywistości nie będzie to odzwierciedlało finalnych kosztów ponoszonych za kupowany asortyment. Zamawiający będzie mógł zapoznać się jedynie z kosztem zakupu danego towaru w danym miesiącu, a nie będzie mógł posiąść wiedzy w temacie rabatów dla Wykonawcy za zakupiony towar. Ceny jednostkowe przy zakupach z zastosowaniem rabatu retro są wyższe od cen jednostkowych uwzględniających rabat w momencie zakupu. Stosowanie rabatu retro ma często zastosowanie u przedsiębiorców, którzy zaopatrują się w produkty żywnościowe poprzez tzw. centralne zakupy i nie korzystają z lokalnych drobnych dostawców. Na przykład w przypadku mleka 3,2% Wykonawca może przedkładać deklarację, ze ten towar zakupił za cenę 2,20 zł brutto, a w rzeczywistości po przyznaniu przez producenta (sprzedawcę) mleka rabatu retro, po zakończeniu danego roku kalendarzowego i osiągnięciu zadeklarowanego poziomu zakupów uzyska zwrot w wysokości np. 0,50 zł od każdego litra. Sytuacja ta powoduje, że Zamawiający nie pozna rzeczywistej wartości procentowego udziału artykułów spożywczych w cenie całodziennego wyżywienia. Prosimy także o zastanowienie się nad sensownością deklaracji dotyczącej wsadu do kotła, skoro zadaniem przyszłego Wykonawcy nie będzie dostarczanie do siedziby Zamawiającego gotowych posiłków, ale prowadzenie kuchni na miejscu wraz z zatrudnieniem personelu kuchni i kilkudziesięciu osób zajmujących się dystrybucją przygotowanych posiłków do łóżek pacjentów. Nie sposób deklarować w formularzu ofertowym wspomnianego wyżej wsadu do kotła na poziomie nie niższym niż 60% wartości uśrednionej stawki wyżywienia 1 pacjenta, jeżeli załóżmy w cenie za 1 osobodzień 26,25 zł brutto, koszty osobowe stanowią np. 15,24 zł. Wobec powyższego wnioskujemy o zmianę treści SIWZ takie, które spowoduje, że Wykonawca wyłoniony w niniejszym postępowaniu będzie składał raport dotyczący nie wsadu do kotła, ale np. na temat deklarowanej kaloryczności dla wybranej diety, zwłaszcza, że Zamawiający zgodnie z załącznikiem nr 1 do SIWZ podaje podstawy zaleceń żywienia, w których Wykonawcy mogą się poruszać. Dla Zamawiającego nie powinno być istotne ile dany Wykonawca płaci za dany  produkt, tylko ile Zamawiający ma zapłacić za daną porcję posiłku. W zaproponowanym przez Zamawiającego sposobie kontroli Wykonawcy może dojść do paradoksalnej sytuacji, w której Zamawiający oceni bez zastrzeżeń  firmę, która de facto gwarantuje niższą gramaturę posiłków, niższą kaloryczność czy jakość produktów, ale Wykonawca deklaruję wysoki procent wsadu do kotła, gdyż płaci drożej za te same produkty żywnościowe lub korzysta z rabatu retro, lub płaci mniej swoim pracownikom. 

Odp. Zamawiający usuwa zapis. Modyfikacja SIWZ w tym zakresie w załączeniu.
Pytanie nr 108
Czy Zamawiający potwierdza, że nie wyraża zgody, na to, aby osoby wykonujące w jego siedzibie czynności związane z utrzymaniem czystości zajmowały się dystrybucją posiłków do łóżka pacjentów?

Odp. Zamawiający potwierdza.
Pytanie nr 109
Prosimy o doprecyzowanie formularza ofertowego w zakresie szacunkowej ilości osobodni za trzy lata świadczenia usługi. Chodzi mianowicie o fakt, że w formularzu ofertowym pojawiają się dwie wartości. Pierwsza to 313 920 osobodnia, a druga to 310 065. 

Odp. Modyfikacja załącznika.
Pytanie nr 110
Czy Zamawiający potwierdza, że cenę oferty należy zgodnie z zasadami rachunkowości i ustawą o VAT, a mianowicie w następujący sposób: 

cena netto osobodnia x szacunkowa ilość osobodni za 3 lata usługi = określona wartość netto + należny podatek VAT = wartość oferty brutto?

Odp. Zamawiający potwierdza.
Pytanie nr 111
Ile wózków bemarowych przekaże Zamawiający nowemu Wykonawcy usługi? Cztery sztuki, czy sześć? Prosimy o podanie nazwy producenta wózków oraz roku produkcji z dokładnym zaznaczeniem typu – modelu wózka.
Odp. Zgodnie z wykazem sprzętu stanowiącym załącznik do umowy dzierżawy.

Pytanie nr 112
Specyfikacja istotnych warunków zamówienia określa, że wraz z ofertą Wykonawcy muszą złożyć przykładowe, dekadowe jadłospisy do każdej z diet: normalnej /okres wiosenny/; lekkostrawnej /okres letni/; cukrzycowej/okres zimowy/; papkowatej – cukrzycowej/okres jesienny/z podaniem gramatury, kaloryczności, wymienników węglowodanowych/  w przypadku cukrzycy / oraz składu jakościowego posiłków. Prosimy  doprecyzować, co Zamawiający rozumie pod pojęciem składu jakościowego posiłku? 

Odp. Zamawiający rozumie pod hasłem ”skład jakościowy posiłków” podanie dokładnej nazwy technologicznej użytego produktu w celu oceny jego jakości np. zamiast nazwy wędlina – podanie nazwy polędwica drobiowa.
Pytanie nr 113
Prosimy o podanie aktualnie obowiązującej stawki, jaką płaci obecnie szpital za osobodzień 

z podziałem na koszt poszczególnych posiłków (śniadanie, obiad, kolacja itd.). 

Odp. Obowiązująca stawka pełnego wyżywienia w diecie normalnej wynosi  netto 12,03zł + VAT. , śniadanie / 25%/; obiad / 50%/; kolacja / 25%/.
Pytanie nr 114
Prosimy o potwierdzenie cały sprzęt wyszczególniony w załączniku Nr 2 do Umowy Dzierżawy jest w pełni sprawny i nie wymaga żadnych napraw ani inwestycji. 

Odp. Sprzęt jest sprawny.
Pytanie nr 115
Prosimy o informacje czy ilość sztućców i zastawy stołowej jest wystarczająca do zapewnienia podawania posiłków pacjentom czy też wymagane są uzupełnienia? Jeżeli tak prosimy o podanie ilości w raz z rozbiciem na poszczególne elementy wyposażenia. 

Odp. Zgodnie z załącznikiem nr 1 w SIWZ. III System świadczenia usługi  - punkt 17.

Pytanie nr 116
Prosimy o informacje, jaki był średni miesięczny koszt zużycia zimnej wody za okres maj 2014 – kwiecień 2015? 

Odp. Zimna woda z odprowadzeniem ścieków 756,02 zł.
Pytanie nr 117
Prosimy o podanie aktualnej stawki za jeden metr sześcienny zużycia wody i odprowadzenia ścieków.

Odp. Wg załącznika nr 3 do umowy dzierżawy.
Pytanie nr 118
Prosimy o informacje, jaki był średni miesięczny koszt zużycia energii elektrycznej za okres maj 2014 – kwiecień 2015? 

Odp. 6 013,16 zł.
Pytanie nr 119
Prosimy o podanie aktualnej stawki za 1 kWh, jaką płaci Zamawiający dostawcy energii elektrycznej.

Odp. Wg załącznika nr 3 do umowy dzierżawy.
Pytanie nr 120
Prosimy o informacje, jaki był średni miesięczny koszt zużycia energii cieplnej za okres maj 2014 – kwiecień 2015? 

Odp. 861,18 zł.
Pytanie nr 121
Prosimy o podanie aktualnej stawki za zużycie energii cieplnej, jaką płaci obecny Wykonawca.

Odp. Wg załącznika nr 3 do umowy dzierżawy.
Pytanie nr 122
Prosimy o informacje, jaki był średni miesięczny koszt zużycia energii elektrycznej za okres maj 2014 – kwiecień 2015? 

Odp. 6 013,16 zł.
Pytanie nr 123
Prosimy o podanie aktualnej stawki za zużycie energii elektrycznej, jaką płaci Zamawiający dostawcy energii elektrycznej.

Odp. Wg załącznika nr 3 do umowy dzierżawy.
Pytanie nr 124
Prosimy o informacje czy Wykonawca musi zamontować wodomierze ciepłej i zimnej wody? Jeżeli tak to prosimy o podanie ich ilości.

Odp. Nie wodomierze i licznik energii elektrycznej i cieplnej jest zamontowany.
Pytanie nr 125
Prosimy o informacje czy Wykonawca musi zamontować liczniki energii elektrycznej? Jeżeli tak to prosimy o podanie ich ilości.

Odp. Wodomierze, liczniki energii elektrycznej i cieplnej są zamontowane.
Pytanie nr 126
Prosimy o podanie liczby żywionych za ostatni rok z podziałem na poszczególne miesiące i diety. 

Odp. Zgodnie z załącznikiem do wyjaśnień oraz zał. nr 1 w SIWZ II Wymagania stawiane wykonawcy  - punkt 6. Udział poszczególnych diet ogólnej ilości   wydawanych posiłków – podany procentowo.

Pytanie nr 127
Prosimy o podanie przykładowego jadłospisu dekadowego, jaki jest obecnie wykorzystywany u Zamawiającego z rozbiciem na poszczególne diety.

Odp. Jadłospisy sporządza Wykonawca usługi, zgodnie z obowiązującymi wymaganiami w tym zakresie.
Pytanie nr 128
Prosimy o informację czy podana przez Zamawiającego liczba żywionych 104640 odnosi się do roku czy też do całości okresu świadczenia usługi.

Odp. Jest to średnia jednego roku.

Pytanie nr 129
Wykonawca jest zobowiązany do wpisania w formularzu ofertowym Kalkulacji ceny usługi (procentowo). Prosimy o informacje czy kalkulacja ta ma się odnosić do wartości jednego osobodnia żywienia, wartości miesięcznej czy też całkowitej wartości usługi.

Odp. Do jednego osobodnia.
Pytanie nr 130
Prosimy, aby z formularza ofertowego w Kalkulacji ceny usługi (procentowo) wykreślić konieczność podawania wartości procentowej marży wykonawca i aby marża wykonawcy była w pozycji pozostałe koszty. Wysokość marży wykonawcy jest tajemnicą przedsiębiorstwa i nie powinna być udostępniana innym wykonawcom w jawnym dokumencie, jakim jest formularz ofertowy.

Odp. Zamawiający usuwa pozycje z formularza ofertowego. Marża może być podana w pozostałych kosztach.
Pytanie nr 131
W formularzu ofertowym Zamawiający wskazał Ilość osobo dni rocznie ok. 104640 x 3 lata = 313920 osobodni. Poniżej Zamawiający podał sposób obliczenia ceny za 3 lata świadczenia usługi gzie należy cenę osobodnia przemnożyć przez szacunkową liczbę 310065. Prosimy o weryfikację tych zapisów i podanie ilości osobodni w całości trwania usługi, która powinna zostać przyjęta do wyliczania ceny za całość usługi.

Odp. Modyfikacja załącznika.
Pytanie nr 132
Prosimy o podanie liczby kubków i sztućców jednorazowych, jaka jest miesięcznie wydawana pacjentom.

Odp. Średnio miesięcznie –Oddział Intensywnej Terapii - około 63 zestawów/ sztućce, talerz płytki, miska, kubek( pojnik) lub miska + kubek( pojnik)/ ; Pacjenci objęci reżimem sanitarnym  100 zestawów. Dodatkowo poza cyklami dystrybucji /min. godziny nocne/ - około 500 sztuk miesięcznie.

Pytanie nr 133
Prosimy o zmianę zapisów dotyczących udziału procentowego wsadu do kotła w całości dziennej stawki żywnościowej. Zamawiający wymaga, aby wysokość wsadu w dziennej racji żywieniowej na 1 pacjenta była nie mniejsza niż 60%. Takie rozwiązanie sztucznie uzależnia koszt wsadu oraz pozostałych kosztów. Może się okazać, że aby dotrzymać zapisów specyfikacji w tym zakresie Wykonawca w celu utrzymania stosownych proporcji musiałby na przykład zatrudnić większą niż konieczna ilość personelu lub sztucznie kupować produkty żywnościowe po zawyżonych cenach. Takie rozwiązanie powoduje dla Zamawiającego niekorzystne konsekwencje ekonomiczne. Proponujemy, aby Zamawiający określił minimalny wsad do kotła, jako wartość kwotową a nie udział procentowy w całkowitym koszcie żywienia jednego pacjenta.

Odp. Zapis usunięto z SIWZ.
Pytanie nr 134
W warunkach udziału w punkcie 4 Zamawiający wymaga, aby Wykonawca posiadał polisę ubezpieczeniowa na kwotę 400.000,00 (słownie: czterysta tysięcy złotych 00/100). Zapisy paragrafu 8 punkt 6 projektu umowy nakładają natomiast na wykonawcę posiadania polisy na kwotę 4.000.000,00 (słownie: cztery miliony złotych 00/100). Prosimy zatem o doprecyzowanie i wyjaśnienie jaka polisą powinien dysponować Wykonawca.

Odp. W warunkach udziału polisa OC na kwotę 400 000 wymagana jest na potwierdzenie warunków udziału w postępowaniu. Natomiast Wykonawca, z którym zawarta zostanie umowa na świadczenie usługi przez cały okres obowiązywania umowy musi posiadać polisę opisaną w § 8 ust. 6 wzoru umowy. 
Pytanie nr 135
W odniesieniu do paragrafu 3 projektu umowy prosimy o potwierdzenie, że urządzenie, które na potrzeby realizacji umowy zakupi i wyposaży Wykonawca po zakończeniu umowy pozostaną własnością Wykonawcy.

Odp. Zamawiający potwierdza.
Pytanie nr 136
Zwracamy się z prośbą, aby w zakresie możliwości wypowiedzenia warunków umowy zapisy Umowy Dzierżawy były identyczne jak zapisy Wzoru Umowy lub też, aby do Umowy Dzierżawy prowadzić zapis mówiący o tym, że w przypadku wcześniejszego wypowiedzenia umowy na świadczenie usług żywienia Umowa dzierżawy zostanie automatycznie rozwiązana z tą samą datą co umowa na świadczenie usług żywienia.

Odp. Zmodyfikowano załącznik nr 10 w tym zakresie.
Pytanie nr 137
Opis przedmiotu zamówienia w punkcie 1.2 mówi o tym ze każdy Wykonawca może złożyć ofertę na wybrany przez siebie pakiet lub pakiety. Natomiast w rozdziale XIV SIWZ w punkcie 2.1 jest mowa o tym, że zamawiający przedstawi łączną punktację z podziałem na poszczególne zadania. Prosimy o wyjaśnienie jakie pakiety i jaki podział na zadania miał na myśli Zamawiający.

Odp. Nastąpiła omyłka pisarska. Modyfikacja SIWZ  w tym zakresie. 
Pytanie nr 138
Prosimy o informacje jakie są urządzenia, które pobierają wodę i czy są one  wyposażone w uzdatniacze do wody – jeśli tak z którego są roku i czy były regenerowane (kiedy).

Odp. Urządzenia na potrzeby sanitarno-bytowe (np. umywalki, natryski itp.), oraz wyposażenie kuchni do świadczenia usługi żywienia (np. myjki itp. zgodnie z wykazem sprzętu). Nie są wyposażane w uzdatniacze wody.
Pytanie nr 139
Prosimy o informacje czy Zamawiający zamierza wyłączyć czasowo jakieś oddziały z działalności w trakcie trwania usługi cateringowej

Odp. Na chwilę obecną Zamawiający tego nie przewiduje, jednakże nie wyklucza takiej możliwości.
Pytanie nr 140
Prosimy o informacje czy są na kuchnie wydane nakazy sanepidu do wykonania? Jeżeli tak to prosimy o przedstawienie takich dokumentów.

Odp. Aktualne zalecenia wykonywane są na bieżąco przez dotychczasowego Wykonawcę. Brak jest zaleceń, których termin wykonania przypadałby na termin zamówienia objętego niniejszym postępowaniem. 

Pytanie nr 141
Czy w załączniku nr 1 do SIWZ pkt. 2 ppkt. 20 Zamawiający miał na myśli że 60% podanej ceny za osobodzień ma stanowić wsad do kotła? Jeśli tak, to czy Zamawiający odstąpi od tego warunku? Koszty utrzymania kuchni i zatrudnienia obsady pracowniczej są bardzo wysokie i 40% ceny może ich nie pokryć.                                                                                                            
Odp. Zamawiający usunął zapis z SIWZ.
Pytanie nr 142
Prosimy o podanie obecnej ceny za wykonywaną usługę przez obecnego Wykonawcę, tj. cena za całodzienne wyżywienie. Prosimy o podanie w wartości netto.  

Odp. Cena za całodzienne wyżywienie wynosi netto : 12,03 zł.
Pytanie nr 143
Prosimy o podanie z ostatniego roku w podziale na miesiące koszt zużycia wody i odprowadzania ścieków, zużycia energii cieplnej na ogrzewanie i ciepłą wodę. 

Odp. Średniomiesięczny koszt mediów z ostatnich 12 miesięcy wynosi ok. 10 000 zł netto.
Pytanie nr 144
Prosimy o podanie z ostatniego roku w podziale na miesiące koszt zużycia energii elektrycznej. Prosimy o podanie ceny netto za 1 KWH energii elektrycznej. 

Odp. Zgodnie z zapisami załącznika nr 3 do umowy dzierżawy.
Pytanie nr 145
Prosimy o podanie z ostatniego roku w podziale na miesiące koszt wywozu nieczystości komunalnych ze wszystkich obiektów, jeżeli są to kwoty zryczałtowane, prosimy o dokładny koszt wg ryczałtu. 

Odp. Gospodarka odpadami leży w gestii Wykonawcy.
Pytanie nr 146
Czy całkowity sprzęt produkcyjny, dystrybucyjny znajdujący się w jednostce jest wystarczający do wykonania usługi? 

Odp. Zamawiający wymienił sprzęt do dzierżawy w załączniku do umowy, obowiązujące Wykonawcę są zapisy SIWZ i załączników, w tym wymagań określonych w załączniku nr 1 do SIWZ.

Pytanie nr 147
Prosimy o dokładne podanie informacji: ile jest oddziałów, ilość osób na oddziale oraz na ilu piętrach?

Odp. Żywieniem objętych jest 12 Oddziałów /parter + 6 pięter/ :

Parter  – Oddział Pediatryczny/20 - łóżek/ ; Intensywna Terapia  /7 łóżek/ 
I Piętro – Oddział  Ginekologiczno-Położniczy /36 łóżek/                                                                                        
II Piętro – Oddział  Chirurgii Ogólnej /48/ łóżek/
III Piętro – Oddział  Rehabilitacyjny /41 łóżek/;   Oddział Chirurgii Urazowo – Ortopedyczny /26 łóżek/   
IV Piętro – Oddział  Chorób Wewnętrznych /44 łóżek/; Oddział Kardiologiczny /42 łóżek/                                                                                                                                             V  Piętro – Oddział  Psychiatryczny/50 łóżek/; Oddział Neurologiczny /36 łóżek/
VI Piętro – Oddział  Otolaryngologiczny/ 30 łóżek/; Oddział Okulistyczny /25 łóżek/                                                                                      
Pytanie nr 148
Prosimy o podanie miesięcznych ilości dostarczanych posiłków (miesięcznej ilości osobodni w poszczególnych miesiącach) przez aktualnego Wykonawcę z ostatnich 12 miesięcy.

Odp. Zgodnie z załącznikiem do wyjaśnień oraz zał. nr 1 w SIWZ II Wymagania stawiane wykonawcy  - punkt 6. Udział poszczególnych diet ogólnej ilości   wydawanych posiłków – podany procentowo.

Pytanie nr 149
Czy drobny sprzęt produkcyjny oraz naczynia stołowe i sztućce są do uzupełnienia po stronie Wykonawcy?

Odp. Zgodnie z zapisami w załączniku nr 1 do SIWZ.
Pytanie nr 150
Prosimy o podanie informacji jak jest odpłatność za urządzenie techniczne podlegające dozorowi technicznemu?

Odp. Kwoty określono w załączniku nr 3 do Umowy dzierżawy (załącznik do SIWZ).
Pytanie nr 151
Prosimy o informację czy dystrybucja jest po stronie Wykonawcy?

Odp. Tak.

Pytanie nr 152
Prosimy o podanie przykładowego jadłospisu dekadowego dla diet, których przygotowania zamawiający wymaga w zapisach SIWZ

Odp. Jadłospisy sporządza Wykonawca usługi, zgodnie z obowiązującymi wymaganiami w tym zakresie.
Pytanie nr 153
Zamawiający wymaga aby przykładowe jadłospisy  zawierały gramaturę potraw oraz kaloryczność –czy podanie kaloryczności całego posiłku (śniadanie, obiad, kolacja) spełni oczekiwania zamawiającego.

Odp. Zamawiający wymaga podania wartości gramowych i kalorycznych poszczególnych posiłków oraz sumę kaloryczności całego posiłku.

Pytanie nr 154
Czy  dieta cukrzycowa  dla, której należy przygotować jadłospis  to insulino niezależna czyli z wymogiem pięciu posiłków?

Odp. Zamawiający wymaga przygotowania jadłospisu dla diety cukrzycowej insulino – zależnej / 6 posiłków/.
Pytanie nr 155
Czy jadłospis na dietę  cukrzycową papkowatą należy przygotować  według zaleceń dla diet zmiksowanej i papkowatej  czyli w przeliczeniu na ml?

Odp. Zamawiający wymaga przygotowania jadłospisu dla diety cukrzycowej – papkowatej insulino – niezależnej / 5 posiłków/ -podając ilości gramowe poszczególnych składników , wartość kaloryczną oraz ilość wymienników węglowodanowych.
Pytanie nr 156
Prosimy o doprecyzowanie co zamawiający rozumie pod hasłem skład jakościowy posiłków?

Odp. Zamawiający rozumie pod hasłem ” skład jakościowy posiłków” podanie dokładnej nazwy technologicznej użytego produktu w celu oceny jego jakości np. zamiast nazwy wędlina – podanie nazwy polędwica drobiowa.
Pytanie nr 157
Czy wykonawca dobrze rozumie zapis  iż do posiłku zamawiający wymaga jednego  napoju  gorącego?

Odp. Zamawiający wymaga jednego napoju gorącego do posiłku.
Pytanie nr 158
Czy jeżeli wykonawca zaplanuje w jadłospisie dwa dodatki do śniadania lub kolacji  a suma ich wyniesie 60 g to czy spełni to oczekiwania zamawiającego?

Odp. Jako dodatek do jednego posiłku zamawiający rozumie zaplanowanie produktu warzywnego, owocowego lub połączenie  owocowego i warzywnego w ilości nie mniejszej lub równej 50g.
MODYFIKACJA SIWZ
W związku z dokonanymi modyfikacjami w zakresie SIWZ Zamawiający dokonuje modyfikacji terminu składania i otwarcia ofert:

Oferty należy składać do dnia: 2015-06-10 do godz. 09:00
Oferty zostaną otwarte dnia: 2015-06-10, o godz. 09:30
Powyższe wyjaśnienia i modyfikacje treści SIWZ zostały dokonane zgodnie z art. 38 Ustawy Prawo Zamówień Publicznych z dnia 29 stycznia 2004 roku i są dla Wykonawców wiążące.

Do wiadomości:

- wszyscy uczestnicy
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